La récolte de 'Oignon de Roscoff se fait au mois d'aolt. Il se
conserve ensuite dans de bonnes conditions jusqu’au Mois
de mai sans traitement chimique de conservation.

Sa force et sa typicité sont le fruit du savoir-faire des
producteurs d'Oignon de Roscoff, de sa variété qui est
sélectionnée depuis plus de 300 ans et bien entendu de
son terroir situé a proximité de la mer.

Dans le cadre de I'Appellation d'Origine Protégée AOP
'Oignon de Roscoff doit :

- répondre a des conditions de production trés précises,
- étre un produit de qualité,

- avoir une forte typicité liée a son terroir et au savoir-faire
de ses producteurs.

En effet, I'Oignon de Roscoff est cultivé sur des sols
profonds et tres fertiles sur la cote nord-finistérienne qui
bénéficie d'un climat océanique tempéré ou les écarts de
température entre le jour et la nuit, I'niver et 'été, sont
faibles. De plus les pluies sont régulieres toute lannée,
autant d'éléments qui favorisent la culture de I'Oignon de
Roscoff.

A ce jour, ce sont 23 communes qui ont été retenues pour
représenter un savoir-faire ancien pour la culture de cet
oignon.

A ne pas manquer !

La Féte de I'Oignon de Roscoff
l'avant dernier week-end d'aolt

Pour plus d’informations :

Syndicat de ’AOP Oignon de Roscoff
126 rue de Brest
Croissant de Kergompez
29250 St Pol de Léon

Tel. 0298 69 38 37
aop@oignonderoscoff.fr
www.oignon-de-roscoff.fr
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en France
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